
Hotel Holiday Inn Cartagena Morros

Ultra - Plato servido

Entrada:

Crema vichisoise: crema suave de cebolla puerro y papa, servida con un huevo poché

Plato principal:

Medallón de res sobre risotto negro: lomo fino de res asado y bañado con salsa de panceta, sobre

risotto de cerveza negra y parmesano, acompañado con cremoso de arvejas al ajillo

Postre:

Tiramisú con bizcocho de café y amaretto, coronado con geometría de chocolate
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