
San Agustín Banquetes

Solomito en Quinua

Plato fuerte:

Petit filet: Dos medallones de solomito de res encostrados en quinoa, madurados en nuestras cavas

y preparados al horno con reducción al vino tinto con vinagre balsámico

Guarnición:

Puré de papa criolla: Puré de papa criolla gratinado con queso parmesano y aderezado con finas

especias

Acompañamiento:

Ensalada de palitroques: Deliciosos palitroques de vegetales aderezados con una exótica salsa

blanca y servidos sobre el plato en copa transparente

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

http://www.tcpdf.org

