San Agustin Banquetes

Solomito en Quinua

Plato fuerte:

Petit filet: Dos medallones de solomito de res encostrados en quinoa, madurados en nuestras cavas

y preparados al horno con reduccién al vino tinto con vinagre balsamico
Guarnicién:

Puré de papa criolla: Puré de papa criolla gratinado con queso parmesano y aderezado con finas

especias

Acompafiamiento:

Ensalada de palitroques: Deliciosos palitroques de vegetales aderezados con una exética salsa

blanca y servidos sobre el plato en copa transparente
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