Bastion Luxury Hotel

L

Menu a tres tiempos

Entrada (a elegir)

Ensalada de cangrejo, con helado de aguacate puré de mango y chips de batata
Salmén ahumado hecho en casa, con berenjenas confitadas, polvo de habas, crocante de maiz

Ensalada fresca de vegetales con alcachofas confitadas, tomate cherry, espérragos, quinoa,

lechugas mixtas (opcional queso feta o salmén ahumado)

Plato fuerte (a elegir)

Pesca del dia con patacones, arroz con coco y ensalada fresca
Pechuga de pollo sobre veloute de hongos, vegetales confitados y arroz basmati aromatizado
Costilla de cerdo braseada, puré de arepa santandereana fermentada, ensalada de cebollas
ocafieras y palmito asado
Lomo de res con orzo, hongos salvajes y vegetales baby

Postre (a elegir)
Milhojas de nutella y crocante de avellana, con helado de caramelo salado
Mousse de Baileys y chocolate blanco con granita de lulo dacuoise de pistacho y merengue de

romero

Coco loco by rausch (mousse de pifia colada, espuma de coco y raspado de ron Zacapa 23 afos)
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